












ZOU 
62, Rue Gambetta 64200 BIARRITZ
www.zou-biarritz.com
Réservations : 05 24 33 42 36

MIDI
Houmous à la cacahuète et pain pita

ou Betteraves rôties, chioggia, stracciatella,
vierge orange et noisettes

Sandwich dans un pain hallah (pain brioché du bassin 
méditerranéen) : agneau confit de 7h, effiloché et grillé, yaourt 

à la grecque citronné, salade d’herbes fraîches, grenades
ou Plat végétarien : purée d'amandes, légumes 

rôtis aux zaatar, jus corsé végétal
 Mousse au chocolat à l’huile d’olive,

servie à la louche
ou Crémeux citron, sablé au thym,

crème montée au mascarpone
SOIR

 Arancini au riz noir et mozzarella, pesto de noix
ou Carpaccio de potimarron, crème d’amandes, 

fêta aux herbes
Agneau confit de 7h, effiloché et grillé, houmous 
de pois chiches, carottes fanes rôties aux épices

ou Filet de lieu noir, polenta crémeuse aux épinards 
et chou kale, chips de chou kale et stracciatella

Tiramisu à la pistache, servi à la louche
ou Soupe de kiwi du sud ouest à l’estragon,

tuiles et meringues

ZOKO MOKO
6, rue Mazarin 64500 ST-JEAN-DE-LUZ
www.zokomoko.com
Réservations : 05 59 08 01 23
Fermé Lundi et Dimanche

MIDI
Ajo blanco, crumble aux amandes et cebettes

ou Œuf parfait, houmous, betteraves
et vierge d’agrumes

Le poisson du marché, purée de pommes de 
terre, moules et sauce aux moules

ou Filet de canette, carottes rôties et en purée,
jus de canard
Ile flottante

ou Agrumes rafraichis à la menthe, sauce au thé 
et sorbet pamplemousse

SOIR
Raviole de txanguro et gambas, bisque de crabes

Noix de St Jacques snackées, panais glacés, 
mousseline de panais, gel kalamansi

Txuri Beltz, sphère chocolat, biscuit praliné,
glace vanille

XAYA
5, rue Saint-Jean 64500 ST-JEAN-DE-LUZ
www.xaya.fr
Réservations : 05 59 47 75 48

MIDI
Notre menu de midi

en fonction du marché du matin
SOIR

L’œuf arno beltza, œuf poché en matelote
ou Potage poireaux-pommes de terre

quand les choses ont le goût de ce qu’elles sont...
Suprême de lieu jaune, petites têtes pommées,

betterave et fumet citronné
ou Bœuf crousti-fondant, jus serré au vin rouge

La joue braisée et confite, feuille de brick, garbanzos
Chou craquelin praliné, nuage tiède chocolaté

ou Gâteau au maïs basque arto gorria,
glace au chou-fleur, agrumes confits,

émulsion au lait d’amande

Le SPOT’
Entrée Technopole Izarbel 64210 BIDART
www.spot-izarbel.fr
Réservations : 05 59 54 85 41
Midi de  Lundi à Vendredi , Soir de Mercredi à Vendredi

MIDI
Velouté de légumes de saison à l'huile de truffe

Cassolette de chipirons plancha,
xipister maison sur un riz cuisiné

Mousse au chocolat,
nougatine et cacahuètes grillées

SOIR
Œuf parfait, mousseline de panais

et bisque de crustacés
Côte de boeuf grillée au charcoal, sel maison

et frites fraîches
Omelette norvégienne flambée au rhum

Restaurant BONNET
Place du Fronton, 64250 ITXASSOU
www.maison-bonnet.com
Réservations : 05 59 29 75 10

MIDI
Grecque de légumes, coulis d’herbes, copeaux 

de lomo et mamia au piment d’Espelette
ou Rillettes de lapin de Souraïde, estragon, 

patate douce gingembre, toast mimosa, salade
Médaillon de queue de bœuf braisée puis 

snackée, carotte cumin, huile de persil,
jus vin rouge et padron

ou Truite de Baigorry en croute de chorizo, bihia 
arto gorria crémeuse, petits légumes et meunière

Mousse tiède au chocolat, glace vanille,
streusel et madeleine au miel

ou Tarte citron meringuée, gel citron vert basilic, 
sablé amandes citron vert

SOIR
Truite de Baigorry, choux rouge confit au soja, 

sorbet moutarde à l’ancienne, vinaigrette betterave
ou Risotto de blé au jus de viandes, jaune d’œuf 

confit, petits croutons et ventrèche Manex
Médaillon de merlu de St Jean au nori, écrasée de 
pommes de terre au citron confit, sauce coquillages

ou Veau Herriko à basse température, jus aux 
aromates, artichauts, pressée de pommes de terre

Le dôme de chocolat guanaja, cœur pralin, 
dacquoise noisette croustillante et sorbet poire

ou Confit de rhubarbe, sorbet limoncello, crumble 
matcha, mascarpone vanille
et bâtonnets de meringue

Réservez votre table
en téléphonant

directement
aux restaurants

Déjeuner 25€  Dîner 35 €
(Entrée, plat, dessert, hors boissons)
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