
TRAITEUR

E N  C O L L A B O R A T I O N  A V E C  L E  C H E F  M A T H I E U  S A L M O N



LA COLLABORATION
AU SERVICE DU GOUT

L’APPARTENANCE et le chef Mathieu Salmon
unissent leur savoir-faire pour proposer une offre
traiteur en format pièces cocktail et sur mesure.
Des produits locaux, une cuisine créative et une
présentation soignée pour vos événements
professionnels, cocktails et réceptions privées,
repas de fêtes de fin d’année.



MIGNARDISES FROIDES( 5 pièces)

·       GOUGÈRES FROMAGE FRAIS LAITERIE MARENGO, HERBE FRAICHE, TRUITE FUMÉE DUPLESSIS, PIMENT ESPELETTE
·       NOUGATS DE BREBIS DE PRODUCTEURS LOCAUX, AFFINÉ 6 MOIS, PISTACHES, NOIX ET NOISETTES
·       BUNS DE TOURTEAUX MAYONNAISE PIMENTÉE, CITRON ET CIBOULETTE
·       PAINS AUX NOIX TOASTÉ, FOIE GRAS, CHUTNEY DE POIRE, POUDRE DE SÉSAME & NOISETTES
·       PRESSÉS DE POMME DE TERRE ET JAMBON IBÉRIQUE BELLOTA

MIGNARDISES CHAUDES ( 5 pièces)

·       MINI BURGER : VIANDE HACHÉE, POUSSE ÉPINARD KESTCHUP MAISON
·       TALO BREBIS, JAMBON, PURÉE OIGNON
·       CROQUE JAMBON TRUFFE, BECHAMEL
·       BAO DE D’EFFILOCHÉE DE CANARD PURÉE DE PATATE DOUCE
·       NAVETTE GRATINEÉ, BOUDIN NOIR, PIQUILLOS

CHARCUTERIE & FROMAGE ( 4 pièces)

·       JAMBON CEBO IBERIQUE
·       COPA POIVRÉE
·       SAUCISSON À LA CENDRE
·       FROMAGE BREBIS ET BRIE
·       FRUITS DE SAISON

MIGNARDISES SUCREES ( 4 pièces)

·       CAKE MARBRÉ VANILLE, CHOCOLAT DE M TXOKOLA, CROQUANT PÉCAN
·       TARTELETTE CITRON YUZU MERINGUÉ
·       BROWNIES GOURMAND, CARAMEL BEURRE SALÉ, NOIX DE PECAN
·       ROULÉ CRÈME MONTÉE VANILLÉE DE MADAGASCAR ET FRUIT DE SAISON

FORMULE COCKTAIL DINATOIRE ( 18 PIÈCES) 

36 € / PERSONNE 



NOTRE 
OFFRE

5 GOUGÈRES FROMAGE FRAIS, HERBE FRAICHE, TRUITE FUMÉE, PIMENT

ESPELETTE

5 NOUGATS DE BREBIS  AFFINÉ 6 MOIS, PISTACHES, NOIX ET NOISETTES

5 BUNS DE TOURTEAUX MAYONNAISE PIMENTÉE, CITRON ET CIBOULETTE

5 PAINS AUX NOIX TOASTÉ,  FOIE GRAS, CHUTNEY  POIRE,  SÉSAME ET NOISETTE

5 PRESSÉS DE POMME DE TERRE ET JAMBON IBÉRIQUE BELLOTA

 MIGNARDISES SALEES FROIDES (25 PIÈCES)
 TARIF: 50 € ( 45,45 € HT)

 5 MINI BURGER : VIANDE HACHÉE , POUSSE ÉPINARD KESTCHUP MAISON 

5 TALO : BREBIS , JAMBON , PURÉE OIGNON

 5 CROQUE JAMBON TRUFFE , BECHAMEL

5 CROQUE TRUFFE 

5 BAO DE D’EFFILOCHÉE DE CANARD PURÉE DE PATATE DOUCE

5 NAVETTE GRATINEÉ , BOUDIN NOIR, PIQUILLOS

 MIGNARDISES SALEES CHAUDES (25 PIÈCES)
TARIF: 50 € ( 45,45 € HT)

JAMBON CEBO IBERIQUE

COPA POIVRÉE

SAUCISSON À LA CENDRE

FROMAGE BREBIS ET BRIE

FRUITS DE SAISON

CHARCUTERIE & FROMAGE
TARIF: 40 € ( 36,6 € HT)

5 CAKES MARBRÉS VANILLE, CHOCOLAT DE M TXOKOLA, CROQUANT PÉCAN

5 TARTELETTES CITRON YUZU MERINGUÉ

5 BROWNIES GOURMAND, CARAMEL BEURRE SALÉ, NOIX DE PECAN

5 ROULÉS CRÈME MONTÉE VANILLÉE DE MADAGASCAR ET FRUIT DE SAISON 

MIGNARDISES SUCREES (20 PIÈCES)
TARIF: 40 € ( 36,6 € HT)

JAMBON CEBO IBERIQUE

JAMBON BELLOTA
TARIF: 40 € ( 36,6 € HT)



COMMANDER
Contact & réservation :
05 59 03 32 04
 contact@lappartenance.fr
 www.lappartenance.fr 

Délais : 
72 h avant évènement (après validation de commande)

Commande plateaux ou formule cocktail 
Commande minimale  180 € ou 5 personnes

Livraison ou à retirer sur commande: 
Livraison possible - forfait selon ville
Récupération. : 7 rue des Cordeliers BAYONNE

Autre:
Demandes spéciales ou événement sur mesure:  nous consulter


