R .

Salle du Broustic a partir de 20h

f > Menu préparé par
LE TRAITEUR LANDAIS

Champagne
Animée par le trio Assortiments de petits fours
« Un air de féte » froids et chauds

3 homard gratiné

Magret fagon rossini et
|égumes du moment

Duos de fromages sur lit
de feuilles vertes

Délice mangue/passion

Café

@ (Vin rouge et rosé)
J

RESERVATION adhérent ou non (date limite le 07 juin 2025 au plus tard)

NOM ... e Nombre de personnes ................ X 43€ = ...

(Nous indiquer la ou les personnes avec qui vous voulez &tre placées)

Renseignements : Mme ROBIN Odette 07.85.56.59.44 - Mme BARRE Denise 05.56.82.27.82




