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Hôtel Windsor 

4 étoiles
48 chambres vue ville ou vue océan de 15 à 35m2

Petit-déjeuner fait maison en chambre ou buffet
Room Service

Machine Lavazza dans toutes les chambres
Accueil personnalisé, bagagiste, parking Vinci

Accès direct Grande Plage, et centre-ville de Biarritz
Ecolabel depuis 2008 

Biarritz Grande Plage



11 chambres Standard de 14m2
5 chambres Supérieures de 18m2
3 Junior Suite de 35m2

Une vue imprenable sur la Grande Plage de
Biarritz et l’Océan.

Certaines d’entre elles offrent une double vue sur
l’hôtel du Palais, d’autres d’Une douche ouverte daus la
chambre...

Les Junior Suites peuvent accueillir jusqu'à 4 personnes.
11 d’entre elles peuvent être transformées en twin.

Equipements : Wifi gratuit, bureau, machine Lavazza,
coffre fort et mini bar

19 CHAMBRES CÔTÉ OCEAN



5 Chambres Confort de 18m2
5 Chambres Familiales de 25m2
1 Junior Suite de 35m2

Spacieuses, elles disposent toutes d'un canapé ou d'un
sofa.

Les conforts peuvent accueillir jusqu'à 3 personnes et les
familiales jusqu'à 4 personnes avec une baignoire.

Elles peuvent toutes être transformées en twin.

Equipements : Wifi gratuit, bureau, machine Lavazza,
coffre fort et mini bar

11 CHAMBRES CÔTÉ VILLE



Entre 12 et 14 m2

Véritables cocons modernes répartis entre le 1er et le
7ème étage.
Elles donnent sur le côté du bâtiment ou sur une cour
intérieure.

8 d’entre elles peuvent être transformées en twin.

Equipements : Wifi, bureau, machine Lavazza, coffre fort
et mini bar

18 CHAMBRES STANDARDS



La Suite
4 étoiles

19 chambres sur plateaux modulables
Petit-déjeuner fait maison en chambre ou au lobby

Machine Lavazza dans toutes les chambres
Accueil sur-mesure bagagiste, parking Vinci

Accès direct Grande Plage et centre-ville de Biarritz
Ecolabel 

A 20m de l’Hôtel Windsor 
A 40m du Restaurant Chez Eugénie

Biarritz Grande Plage

Soit un total de 67 chambres avec les 2 hôtels



2 chambre Côté Océan (environ 27m²)
2 Junior Suite Océan 
3 Suite Océan (entre 45 et 54m²)
1 Suite Horizon (59m²) 
Une vue imprenable sur la Grande Plage de
Biarritz et l’Océan.

Nos chambres Côté Océan offre une vue exceptionnelle
sur La Grande Plage de Biarritz.

Les Junior Suites peuvent accueillir jusqu'à 5 personnes.
Elles peuvent toutes être transformées en twin.

Equipements : Wifi gratuit, bureau, machine
Lavazza, coffre fort, Climatisation, Télévision
Chromecast, Téléphone

8 CHAMBRES CÔTÉ OCEAN



Entre 17 et 24 m².

Nos chambres Côté Ville surplombent la rue Edouard VII
de Biarritz vous plaçant ainsi en plein coeur de ville.

Elles peuvent toutes être transformées en twin.

Equipements : Wifi gratuit, bureau, machine
Lavazza, coffre fort, Climatisation, Télévision
Chromecast, Téléphone

7 CHAMBRES CÔTÉ VILLE



Environ 25 m²

Répartis entre le 1er et le 2ème étage, nos chambres
standards donnent sur une cour anglaise.

Elles peuvent toutes être transformées en twin.

Equipements : Wifi gratuit, bureau, machine
Lavazza, coffre fort, Climatisation, Télévision
Chromecast, Téléphone

4 CHAMBRES STANDARDS



20 - Format théâtre 

15 - Format U

S A L L E  D E  S É M I N A I R E

35 m2

L E S  E Q U I P E M E N T S

Ecran TV, système sono

Paperboard

Stylo, bloc notes

Bouteilles d’eau

Wifi inclus

Climatisation

18 - Format classe

SALLE DE RÉUNION - WINDSOR



60 - Format théâtre 

26 - Format U

A V E C  T E R R A S S E

55 m2

L E S  E Q U I P E M E N T S

Climatisation

Accès internet 

Entrée privée

Toilettes

Ecran Samsung interactif 

Terrasse attentante 

28 - Format classe

SALLE DE RÉUNION - R+1



60 - Format théâtre 

22 - Format U

S A L L E  F L E X

84 m2

L E S  E Q U I P E M E N T S

Climatisation

Accès internet 

Rétroprojecteur 

Entrée privée 

Toilettes 

32 - Format classe

SALLE DE RÉUNION - RDC



Pauses
3 salles disponibles

Jus frais pressés
Boissons chaudes

Pâtisseries faites maison

et pauses sûr-mesure



Restaurant Chez Eugénie
Fruits de mer, pêche locale et cuisine d’ici

Cuisine fraîche et de saison 
Carte de fruits de mer
Vue panoramique sur l’océan depuis toutes les tables
2 terrasses vue Océan et accès direct Grande Plage
Menu groupes et séminaires

70 places assises 
120 personnes en cocktail







Eko Biarritz
Cuisine Biarrote

Food Shop 
Cuisine local avec des produits de saison
Pique-nique à emporter

Formule 12€
Entrée + Plat ou Plat + Dessert

Formule 20€
Entrée + Plat + Dessert + boisson



Emplacement & Accessibilité

CHEZ EUGÉNIE

GRANDE
PLAGE HÔTEL WINDSOR 

BIARRITZ ****

HÔTEL LA SUITE 
BIARRITZ ****

ROCHER 
DE LA VIERGE

VIEUX
PORT

HALLES DE
BIARRITZ

PHARE
DE BIARRITZ

L’Aéroport de Biarritz à 10 minutes en voiture.

L’Aéroport de Saint Sébastien à 30 minutes. 

A 15 minutes de la A63

La Gare de Biarritz à 10min en voiture. Transferts depuis la

gare et l’aéroport possibles en taxi sur demande (service payant).

Le parking privé du Casino situé à 50mètres des hôtels et  est

couvert et surveillé 24H/24. 

Le parking est indépendant de l’hôtel.

A la Grande Plage pour l’Hôtel Windsor, La Suite, le
Restaurant Chez Eugénie 

Depuis Bordeaux (200km) : 2h30 via A63
Depuis Toulouse (300km) : 3h30 via A64
Depuis Lyon : vols directs quotidiens 1h20
Depuis Paris : vols directs quotidiens 1h30 pour Orly et CDG et TGV 4h05

EKO BIARRITZ

Biarritz



Restaurant Xokoa
Simplement Très Bon

Cuisine française de bistrot, fraîche et de saison 
Cadre moderne, cuisine ouverte, cave à vin vitrée centrale
Salle modulable climatisée
Menu groupes et séminaires
Parking gratuit

80 places assises 
150 personnes en cocktail







Emplacement & Accessibilité
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Restaurant Xokoa

Parking privé Groupe Clim

Depuis Biarritz (7km) : 15min
Depuis l’A63 - sortie 5 : 4min 

Anglet



Parce que nous pensons aux générations futures et à l’Océan à nos

pieds, notre hôtel a été conçu avec les exigences de l’Ecolabel

européen. En plus d’une gestion exemplaire des déchets, de l’énergie et

de l’eau, nous avons pris le pari fou d’être zéro papier.

L A  R S E



Approvisionnement
réfléchi

Exemple : STOP à l’avocat,
produire 1 avocat =

consommer 1000L d’eau

Réduction de la pollution
de l'eau

Nettoyage et plonge avec des
produits eco-labellisés

Gestion de l'eau

Installation de mousseurs limitant
le débit de l'eau

Respect des saisons

Choix de produits de saison pour
soutenir une agriculture durable

L’eau dans le Groupe Windsor

Approvisionnement
réfléchi

Exemple : STOP au saumon
d’élevage pour travailler

localement la truite d’Iraty

Economie d'énergie

Tous les équipements de cuisine
sont de classe A ou B 

Optimisation du rendement des
appareils 

Travail avec des fournisseurs
engagés comme : Ekwateur

Réduction des km avec
les producteurs

Travail en circuit court avec un
maximum de produits et

d’acteurs locaux

Réduction des km avec
notre cuisine

Livraison de notre cuisine
centrale à nos établissements

tous à proximité

L’énergie dans le Groupe Windsor

L A  R S E  -  I M P A C T  E N V I R O N N E M E N T A L



Zéro déchet sur la
plage et l’océan

Tri sélectif en cuisine et 
en terrasses dans nos poubelles,

personnel dédié à l’entretien

Zéro bouteille en plastique

Canettes aluminium, gobelets en
carton recyclé, baso berri, vaisselle
en porcelaine, bouteilles en verre

Zéro gaspillage en
cuisine

100% des produits bruts reçus
cuisinés y compris les carcasses,

épluchures...

Zéro huile dans l’océan

Collecte et recyclage des
huiles de cuisine par Euskal

Recyclage

Zéro repas jeté

Portions réfléchies pour être
consommées en totalité 

Redistribution des invendus à
nos collaborateurs

Zéro emballage en
plastique

Pour emporter : matières recyclés
et recyclables ou compostables -
carton, plastique recyclé, couverts

compostables

Les déchets dans le Groupe Windsor

Zéro mégot

Collecte et traitement par
Tree6clope

Zéro ...

100% des matières première sont compostées
(Les Alchimistes), nos serviettes et couvert (eko)

sont compostables

L A  R S E  -  I M P A C T  E N V I R O N N E M E N T A L



Normalisation des

métiers de notre secteur

les clauses de mobilité au sein

du Groupe permettent

l’augmentation du nombre de

contrats en CDI

Réduction de la perversité

de la saisonnalité

pour préserver l’équilibre de nos

collaborateurs : 2 jours de repos

consécutifs, garantir des journées

continues (vs. coupures)

Formation de nos

collaborateurs

à l’aide de nos partenaires :

CCI, OPCO, Philippe Darget

formation, CFA, lycée

hôtelier

Accueil de la génération de

demain

en proposant des alternances

au sein du Groupe Windsor

Prévention des TMS

accompagnement par la

CARSAT

Suivi de nos

collaborateurs

plans de développement

individuels et Direction des

RH

L A  R S E  -  I M P A C T  H U M A I N



Contact

Julia Durroty
Tel. 06 28 83 17 71
Email. j.durroty@groupewindsor.com

Charlotte Blancot
Tel. 06 46 55 44 17
Email. commercial@groupewindsor.com


