
Réveillon    

De la saint Sylvestre du 31 décembre   


	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 2024

 	 	 	 	 	 	 	 	 	 
Salle Polyvalente de Lansac 20h00

MENU  GASTRONOMIQUE

 Crée par le Chef Quentin NOVELLE 


Tél: 07.68.58.02.88

                Musique de  tout âge


                    Avec ses 4 musiciens

                       Organisé par le


 Comité de Jumelage de LANSAC-RAVEL

  RESERVATION:  

 mail:   jcl.et.f.martin@wanadoo.fr

Les Inscriptions sont ouvertes- Place LIMITÉ à 250 pers.    

Chèque office de réservation à l’ordre : Comité de Jumelage LANSAC-RAVEL.                 


              Mr MARTIN Jean-Claude N°3 Chemin Des Cabaniers 33710 LANSAC.  Tél: 06.03.00.06.60

Au petit jour…Soupe à l’oignons

                    Menu à 90 Euros
 Enfant -13 ans = 20€

APERITIF 
              Soupe champenoise


       Huîtres N°3 Marennes d’Oléron (4 par personnes) 

          Foie gras, pain d’épices et confits de coings      

              Cookie jambon de pays & Gruyère suisse


	 	 	 ENTRÉE 
Gambas flambées au Pastis & saumon graviax à l’orange et au 
gin, salade de roquette, brebis et condiment noix de Grenoble


	 	     PAUSE FRAÎCHEUR 
                       Sorbet citron & limoncello


                             PLAT PRINCIPAL 
    Chapon français farcie

       Jus de viande corsé au Pineau des Charentes

       Mousseline de patate douces & choux vert


	 	           FROMAGE 
              La sélection du chef


	 	          DESSERT 
  Bûchette Réveillon, entremet fruits rouges et chocolat blanc


        CAFÉ & CANELÉ DIGESTIF DU CHEF OFFERT 

                        Vin compris: 

       Rosé, Blanc, Rouge Côtes de Bourg


	 	  Champagne

Animé par l’Orchestre MUSIC LIVE

mailto:icl.et.f.martin@wanadoo.fr

