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Prix et
horaires

LA VIE DE QUARTIER

A partir de 8h30 du lundi au vendredi,
Uendroit idéal pour un petit déjeuner, un
p’'tit café au comptoir, un endroit calme
pour travailler en dégustant une brioche
sortie du four accompagnée de la confiture
de mamie Hélene.

Le midi le Bistrot Fine propose un menu
(entrée+plat+dessert) a 26€ et une formule
a 22€ (Entrée+Plat ou Plat+Dessert)
Produits frais, locaux, de nos producteurs
triés sur le volet ou dénichés au marché de
Quintaou le jeudi matin...

A propos de nous

L’Hotel Bistrot Fine est une adresse de
quartier située a Anglet, entre forét et océan.
Notre hotel 2 étoiles et notre bistrot de
charme incarnent un art de vivre simple,
sincere et tourné vers le local. Nous proposons
10 chambres confortables, au style sobre et
chaleureux, qu'un bistrot ou se
retrouvent habitants et voyageurs autour
d’'une cuisine de saison.

Voila maintenant 4 ans que nous sommes
ouverts...

Le temps mnécessaire pour
marques, notre positionnement, nos équipes,
notre clientele mais aussi et surtout nos
PRODUCTEURS.

Depuis le premier jour, nous sommes animes
par U'envie de vous plaire, de vous satisfaire et
de vous proposer du « bien manger » ; du «
bien boire »

choisissons nos

ainst

trouver mnos

Nous producteurs,
fournisseurs et collaborateurs afin de nous
rapprocher chaque jour de cet objectif.

]L’éq]uﬁpe du
di1strot Fine

ANAIS STASZEWSKI

Directrice / Co-fondatrice

FRED STASZEWSKI

Directeur / Co-fondateur

ANTHONY LEWANDOWSKI
Chef

CLEMENCE PELLETIER
Sous-chef

THIBAUT MIALHE

Assistant de direction



Anthony

Ce Toulonnais d’adoption a choisi,
baccalauréat de comptabilité en poche, de
voyager, afin de découvrir le monde,
s’exercer a la cuisine, découvrir de
nouveaux horizons.

A son retour de ce long périple, il décide de
faire ses classes a U'Institut Paul Bocuse de
Lyon puis integre de beaux établissements
Lyonnais comme Daniel et Denise, Prairial
ou plus récemment « La meére Brazier ».

Anthony est venu poser ses valises dans le
Pays Basque et a été charmé par notre
Bistrot de quartier qui propose tout au
long de 'année une cuisine de saison, ou il
peut s’exprimer et faire bouger les lignes,
faire vivre sa passion.

Des ]plmdluﬁts frais / un Menu de saison

Au Bistrot Fine, nous mettons le frais et la saison au coeur de notre menu.

C'est pour cela qu'il change constamment en fonction des produits que notre

chef a sélectionné.
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- venements et pmﬁvuﬂ:ﬁsutﬁ@n

Le vendredi soir, on se retrouve a 18h30 pour lapéritif et ouverture des

cuisines a 19h00. Bieres locales (La Superbe), vins vivants, les cocktails

création de Thibaut, et les suggestions d’Anthony bien sir...

Certains Vendredi, 'équipe Fine vous prépare un évenement : 1 soirée par

mois avec des themes variés et raffinés.

Notre salle de restaurant se privatise le samedi et le dimanche pour toutes

vos évenements en famille ou entre amis, mariage ou anniversaire. Un lieu

plein de vie qui, du matin au soir, vous accueille dans un décor chaleureux

et authentique.

“Ici, simplicité, convivialité et
authenticité sont au ceeur de chaque
rencontre.”

Notre bistrot accueille vos
événements et privatisations
dans une atmosphere
conviviale et chaleureuse.
Dans un cadre a taille
humaine, nous mettons a
disposition mnotre salle et
notre savoir-faire pour vos
mariages, repas d’entreprise,
anniversaires  ou  soirées
entre amis.

Le lieu se préte parfaitement
aux moments de partage,
autour d'une cuisine
généreuse et authentique.
Pour prolonger votre séjour
en toute tranquillité, il est
également possible de louer
nos chambres d’hotel.
Confortables et accueillantes,
elles offrent un cadre idéal
pour profiter pleinement de
votre événement sans
contrainte.



Le Bistrot dans les
GUIDE Ayt Journaux

£ UUVERTE Le Bistrot Fine attire ['attention des médias

locaux pour sa sincérité et sa qualité.

5.7 BISTROT FINE

TOUTE L'ANNEE . . T
“Une adresse ou l'on se sent bien, fidele a

Situé dans le Quartier Montbrun. Le Bistrot l’esprit d’Anglet.” — Sud Ouest

— % . Fine, vous propose le petit-déjeuner et
5 o p o - cuisine créative «d la francaise» pour le
déjeuner, préparé avec soins par le Chef,
Le vendredi soir : Cave & Vin, assiettes “Le Bistrot Fine : une belle surprise de
a partager, cocktails et bonne musique.

o

quartier, conviviale et savoureuse.” — Le

k:‘ 61 Rue Henri Reneric Journal du Pays Basque
’ # 64600 Anglet

TEL. - 05.59.63.00.09

s hotelfre-angletcom “Un petit hotel qui a tout dun grand

simplicité, chaleur, qualité.” — Magazine Cote
Basque Gourmande
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On vous recommande I’'Hotel ' . P— —
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bistrot Fine a Anglet, une cuisine -
PRIX Delga3se€

bistronomique bon marché au

Pays basque De Bh30 a 1h30 (petit déjeuner), AFFICHER +
de 12h & 14h et de 19h & 22h

HORAIRES
@ Lecture 1 min

Accueil + Gastronomie + La table de la semaine

N'hésitez pas a suivre notre page Instagram pour connaitre
notre menu du jour et toute l'actualité autour de nos
événements.



IL'Hotel Fine

Niché en lisiere de forét et a seulement
quelques minutes a pied des plages dorées
d’Anglet, U'Hotel Fine invite ses hotes a vivre
une parenthese de bien-étre et de douceur.
L’établissement, a taille humaine, allie le
charme d'une maison de voyage a la sérénité
d'un cadre naturel préservé.

Pensées comme de wvéritables cocons, nos
chambres  déclinent une  atmosphere
chaleureuse, inspirée du theme du voyage et
de la découverte. Matieres naturelles, teintes
douces, détails soignés : chaque espace a été
congu pour offrir confort, calme et évasion,
que vous soyez de passage pour une nuit, un
week-end ou un plus long séjour.

Situé dans Uun des quartiers les plus
agréables d’Anglet, U'hotel bénéficie d'une
situation idéale entre océan et forét. Les
visiteurs peuvent facilement rejoindre les
plages, les pistes cyclables, les sentiers de
balade ou encore les adresses gourmandes
locales. L’esprit du Sud-Ouest se retrouve ict
dans la convivialité, la simplicité et
U'attention portée a chaque détail.

Toute l'année, notre équipe met un point
d’honneur a faire de chaque séjour une
expérience personnalisée et mémorable. Que
VOus veniez pour vous ressourcer, explorer
la cote basque ou simplement profiter d'un
moment suspendu, nous mettons tout en
ceuvTe pour que vous vous sentiez ici comme
chez vous... mais en mieux.




Un engagement
ecologique

La démarche écologique est au cceur du
projet du Bistrot Fine :

- Réduction et tri des déchets

- Suppression du plastique a usage unique
- Partenariat avec des producteurs locaux
- Cuisine anti-gaspillage et raisonnée

Parce qu'un lieu vivant se doit aussi d’étre
respectueux de son environnement.

"Notre histoire est faite d'expérience dans l'hotellerie

et d'artisanat. Notre hotel est fait pour nous
ressembler et nous l'espérons, pour vous ressembler
également”

INFORMATIONS PRATIQUES
HOTEL FINE
46 AVENUE DE MONTBRUN, 64600 ANGLET
TELEPHONE : 05 59 63 00 09
EMAIL : HOTELBISTROTFINE@GMAIL.COM

BISTROT FINE

61 RUE RENERIC, 64600 ANGLET

HORAIRES : LUNDI A VENDREDI 8H30-15H / VENDREDI SOIR 18H30-00H
INSTAGRAM : @ HOTELBISTROTFINE



