


Entrée + plat  ou  plat + dessert

entrées
Velouté de courges aux saveurs d’oranges

ou
Camembert rôti au lait cru 

ou
tartare de saumon

plats
Bavette d’aloyau crème roquefort

ou
Chipirons à la plancha persillés

ou
Suggestion du chef

desserts

Crème brûlée façon chef Julien 
ou

Assiette de fromages du Pays Basque et confiture de cerise noire
ou

Dessert du jour

Menu 23€

menu 
+ 10€ ticket de jeu

+ coupe de champagne 
+ café (en salle machines à sous)

Formule plaisir

Menu 17€
Entrée + plat + dessert

Prix service compris
Toutes nos viandes sont de provenance U.E.

Tous nos plats sont susceptibles de contenir un des quatorze allergènes, la liste est disponible sur demande.



Côté terre
Carré d’agneau façon chef  Julien...................................................... 19 €
Magret de Canard entier, sauce aux cèpes...................................... 22 €
Entrecôte Blonde d’Aquitaine (350g)................................................. 23  €
Tournedos Rossini................................................................................. 25 €

Côté mer
Darne de Merlu à la plancha, sauce beurre blanc...........................  16  €
Noix de Saint Jacques et fondue de poireaux.................................. 22 €
Sole meunière façon chef julien.......................................................... 27 €

GARNITURES AU CHOIX :
Salade - Frites - Pommes de terre grenailles - Fondue de poireaux

Supplément de garniture : 2€

Plats

Sirop à l’eau
nuggets de poulet ou Merlu ou steak haché

avec frites ou légumes du jour
2 boules de glace (au choix)

*jusqu’à 8 ans

Menu enfant*

Prix service compris
Toutes nos viandes sont de provenance U.E.

Tous nos plats sont susceptibles de contenir un des quatorze allergènes, la liste est disponible sur demande.

Velouté de courges aux saveurs d’oranges....................................... 11 €
tartare de saumon................................................................................ 12 €
foie gras de canard du Sud Ouest à l’Armagnac, chutney de figues........ 14 €
Escalopes de foie gras poêlées aux figues.......................................... 16 €

Entrées

8 €



Crème brûlée façon chef Julien............................................................. 7 €
Mousse au chocolat maison................................................................... 7 €
Tiramisu à l’Italienne.............................................................................. 8 €
Poires au vin et aux épices..................................................................... 8 € 
Assiette de fromages du Pays Basque et confiture de cerise noire.... 8 €

Desserts

Café ou chocolat liégeois ..................................................................... 8 €
Dame Blanche ........................................................................................ 7 €
Coupe Colonel (2 boules citron, vodka).......................................... 9,50 €
Coupe Iceberg (2 boules menthe chocolat, Get 27).................. 9,50 €

Coupe au choix..............................................................................................

Crème glacée :
Vanille - Chocolat - Café - Caramel beurre salé - Fraise -

Menthe chocolat - Rhum raisin
Sorbet :

Citron - Framboise - Cassis - Fruit de la Passion - Pomme verte
Supplément chantilly 1 €

Coupes glacées

1 boule : 2 € 2 boules : 3,50 € 3 boules : 4,50 €

10% de votre note vous est offert en ticket de jeu en salle machines à sous
sur présentation de la note à la caisse du casino - valable pour la journée

offre Non cumulable par jour et par personne

Prix service compris
Toutes nos viandes sont de provenance U.E.

Tous nos plats sont susceptibles de contenir un des quatorze allergènes, la liste est disponible sur demande.


